CARTE DE
L'APRES-MIDI ﬁ\{
SALADE CARGOL

CHEVRE FRAIS CROUSTILLANT, POULET,
CROUTONS A L'AIL, TOMATES CONFITES

SALADE DE TOMATES
BURRATA CATALANE

L'ASSIETTE DE FROMAGES
PAR ALAIN VAUCELLE - LA FERME DES LLOSES

ABRICOT - COCO
COMPOTEE D'ABRICOTS, SIPHON COCO & SORBET COCO

CREME CATALANE SIPHONNEE
SORBET ORANGE & CANNELLE

L'ASSIETTE DE FRUITS FRAIS
GLACES & SORBETS

PLANCHE CHARCUTERIE
EPAULE DE JAMBON IBERIQUE, LOMO IBERIQUE,
SALCHICHON IBERIQUE & CHORIZO IBERIQUE

PLANCHE MIXTE

EPAULE DE JAMBON IBERIQUE, LOMO IBERIQUE,
SALCHICHON IBERIQUE & CHORIZO IBERIQUE

FROMAGES PAR ALAIN VAUCELLE - LA FERME DES LLOSES

COMMANDES VIA LE OR CODE OU AU BAR CARGOL'21.

18€

13€
12€
10€
10€

10€
8 €
24 €

24 €

MENU

CARGOL SALAD 18 €
CRISPY FRESH GOAT'S CHEESE, CHICKEN,
GARLIC CROUTONS, PRESERVED TOMATOES

TOMATO SALAD 1B€
CATALAN BURRATA

THE CHEESE PLATE 12€
BY ALAIN VAUCELLE - THE LLOSES FARM

APRICOT - COCONUT 10€
APRICOT COMPOTE, COCONUT SIPHON & COCONUT SORBET
SIPHONED CATALAN CREAM 10€
ORANGE & CINNAMON SORBET

FRESH FRUIT PLATTER 10€
ICE CREAMS & SORBETS 8€
CHARCUTERIE BOARD 24 €

IBERIAN SHOULDER OF HAM, IBERIAN LOMO,
IBERIAN SALCHICHON & IBERIAN CHORIZO

MIXED BOARD 24 €
IBERIAN SHOULDER OF HAM, IBERIAN LOMO,

IBERIAN SALCHICHON & IBERIAN CHORIZO

CHEESES BY ALAIN VAUCELLE - THE LLOSES FARM

ORDERS VIA OR CODE OR AT THE CARGOL'21 BAR.



